
業務用製品のご案内

・中国産原料商品
にんにく
みじん切りにんにく
しょうが

・国産原料商品
にんにく

・機能性商品
にんにく

・にんにく商品の特徴

株式会社九州ファーム



・中国産原料商品（にんにく）
商品名 荷姿 賞味期限 保存方法 原材料 定番/受注生産

九州ファーム
おろしにんにく1㎏（有塩）

ボトル
1㎏×15本入

製造日より
6ヶ月

要冷蔵 にんにく（中国）、食塩/
ｐH調整剤、酒精、増粘多糖類

定番

〃 詰替え袋
1㎏×15袋入

〃 〃 〃 〃

〃 一斗箱
18㎏入

〃 〃 〃 〃

九州ファーム
おろしにんにく1㎏（無塩）

ボトル
1㎏×15本入

〃 〃 にんにく（中国）/
ｐH調整剤、酒精

〃

〃 一斗箱
18㎏入

〃 〃 〃 受注生産
※要打合せ

九州ファーム
Hおろしにんにく1㎏（有塩）

ボトル
1㎏×15本入

〃 直射日光、高温多湿を
避けて冷暗所に保存

にんにく（中国）、食塩/
ＰH調整剤

定番
★一斗箱対応応相談

仕様 特徴・ユーザー

ボトル 飲食店・食品工場等
適宜少量使用が可能なため、使いやすいです。

袋 飲食店・食品工場等
開封後は使い切りです。
ボトル製品と比べ、ごみ排出量の削減につながります。
（当社比約88％減）

一斗箱 食品加工工場、セントラルキッチン等（大量使用）
外装箱には中敷きを入れており、箱の強度を確保しています。
袋は2重にしており、におい漏れを抑えています。

原料産地：中国
年間を通して安定供給を行えます。



・中国産原料商品（みじん切りにんにく）

商品名 荷姿 賞味期限 保存方法 原材料 定番/受注生産

九州ファーム
みじん切りにんにく1㎏（有塩）

ボトル
1㎏×15本入

製造日より
6ヶ月

直射日光、高温多湿を
さけて冷暗所に保存

にんにく（中国）、食塩/
酒精、ｐH調整剤、増粘多糖類

定番
★一斗箱・袋対応応相談

九州ファーム
みじん切りにんにく1㎏（無塩）

ボトル
1㎏×15本入

〃 要冷蔵 しょうが（中国）/
酒精、ｐH調整剤、増粘多糖類

定番

仕様 特徴・ユーザー

ボトル 飲食店・食品工場等
適宜少量使用が可能なため、使いやすいです。

袋 飲食店・食品工場等
開封後は使い切りです。
ボトル製品と比べ、ごみ排出量の削減につながります。
（当社比約88％減）

一斗箱 食品加工工場、セントラルキッチン等（大量使用）
外装箱には中敷きを入れており、箱の強度を確保しています。
袋は2重にしており、におい漏れを抑えています。

原料産地：中国
年間を通して安定供給を行えます。



・中国産原料商品（しょうが）
商品名 荷姿 賞味期限 保存方法 原材料 定番/受注生産

九州ファーム
おろししょうが1㎏（有塩）

ボトル
1㎏×15本入

製造日より
6ヶ月

要冷蔵 しょうが（中国）、食塩/
酒精、ｐH調整剤、増粘多糖類

定番

〃 詰替え袋
1㎏×15袋入

〃 〃 〃 〃

〃 一斗箱
18㎏入

〃 〃 〃 〃

九州ファーム
おろししょうが1㎏（無塩）

ボトル
1㎏×15本入

〃 〃 しょうが（中国）/
酒精、ｐH調整剤、増粘多糖類

〃
★一斗箱対応応相談

九州ファーム
Hおろししょうが1㎏（有塩）

ボトル
1㎏×15本入

〃 直射日光、高温多湿を
避けて冷暗所に保存

しょうが（中国）、食塩/
酒精、ＰH調整剤

〃
★一斗箱対応応相談

仕様 特徴・ユーザー

ボトル 飲食店・食品工場等
適宜少量使用が可能なため、使いやすいです。

袋 飲食店・食品工場等
開封後は使い切りです。
ボトル製品と比べ、ごみ排出量の削減につながります。
（当社比約88％減）

一斗箱 食品加工工場、セントラルキッチン等（大量使用）
外装箱には中敷きを入れており、箱の強度を確保しています。
袋は2重にしており、におい漏れを抑えています。

原料産地：中国
年間を通して安定供給を行えます。



商品名 荷姿 賞味期限 保存方法 原材料 定番/受注生産

九州ファーム
おろしにんにく1㎏（有塩）

ボトル
1㎏×12本入

製造日より
6ヶ月

要冷蔵 にんにく（国産）、食塩/
ｐH調整剤

定番

九州ファーム
無添加冷凍おろしにんにく1㎏

袋
1㎏×10袋入

製造日より
24ヶ月

要冷凍 にんにく（国産） 〃

九州ファーム
無添加冷凍みじん切りにんにく1㎏

袋
1㎏×10袋入

〃 〃 〃 〃

・国産原料商品（にんにく）

仕様 特徴・ユーザー

ボトル 飲食店・食品工場等
適宜少量使用が可能なため、使いやすいです。

袋 飲食店・食品工場等
解凍・開封後は使い切りです。
ボトル製品と比べ、ごみ排出量の削減につながります。
（当社比約88％減）

原料産地：熊本県産
にんにくの品種の中から暖地系品種（嘉定種など）を主に使用。
にんにくの主要成分アリシンの量は多品種より多く含まれており、
様々な健康に対する効果があります。

にんにくの主な栄養成分である

アリシンの健康効果

・疲労回復効果

・生活習慣病の予防効果

・血糖値の上昇を抑える効果

・血流を改善する効果

・感染症を予防する効果

・食欲増進効果



商品名 荷姿 賞味期限 保存方法 原材料 （ ※国産も御座います） 定番/受注生産

BBQ
おろしにんにく1㎏

ボトル
1㎏×12本入

製造日より
6ヶ月

直射日光、高温多湿を
避けて冷暗所に保存

にんにく（中国）、海藻抽出物、
食塩、デキストリン/ｐH調整剤

定番

BBQ
おろしにんにく1ｋｇ

袋
1㎏×15袋入

〃 直射日光、高温多湿を
避けて冷暗所に保存

にんにく（中国）、海藻抽出物、
食塩、デキストリン/ｐH調整剤

〃

BBQ
おろしにんにく18㎏

一斗箱
18㎏

〃 直射日光、高温多湿を
避けて冷暗所に保存

にんにく（中国）、海藻抽出物、
食塩、デキストリン/ｐH調整剤

〃

・機能性商品（食後約3時間でにおいが消えるおろしにんにく）

「ニンニク臭の消臭剤及び消臭法（特許第5126998号）」を駆使した海藻由来成分を使用

海藻由来の多糖類が悪臭成分（アリルスルフィド類）への変化をブロック！



商品名 荷姿 賞味期限 保存方法 原材料 （ ※国産も御座います） 定番/受注生産

国産BBQ
おろしにんにく1㎏

ボトル
1㎏×12本入

製造日より
6ヶ月

直射日光、高温多湿を
避けて冷暗所に保存

にんにく（中国）、海藻抽出物、
食塩、デキストリン/ｐH調整剤

定番

国産BBQ
おろしにんにく1ｋｇ

袋
1㎏×15袋入

〃 直射日光、高温多湿を
避けて冷暗所に保存

にんにく（中国）、海藻抽出物、
食塩、デキストリン/ｐH調整剤

〃

国産BBQ
おろしにんにく18㎏

一斗箱
18㎏

〃 直射日光、高温多湿を
避けて冷暗所に保存

にんにく（中国）、海藻抽出物、
食塩、デキストリン/ｐH調整剤

〃

・機能性商品（食後約3時間でにおいが消えるおろしにんにく）

「ニンニク臭の消臭剤及び消臭法（特許第5126998号）」を駆使した海藻由来成分を使用

海藻由来の多糖類が悪臭成分（アリルスルフィド類）への変化をブロック！



商品名 荷姿 賞味期限 保存方法 原材料 定番/受注生産

九州ファーム
イタにん500ｇ

ボトル
500ｇ×12本入×2合

製造日より
6ヶ月

直射日光、高温多湿を
避けて冷暗所に保存

にんにく（中国）、食塩/ｐH調整剤 定番
1ｋｇボトル、一斗箱
無塩タイプ対応可

九州ファーム
からにん500ｇ

ボトル
500ｇ×12本入×2合

〃 直射日光、高温多湿を
避けて冷暗所に保存

にんにく（中国）、食塩/ｐH調整剤 〃
1ｋｇボトル、一斗箱
無塩タイプ対応可

・ブレンド商品

みじん切りにんにく（刻み）
おろしにんにくに比べ使用前は控えめな風味ですが噛んだ後に、にんにくの風味が広がる
のが特徴です。カレーや中華などの炒め物や、油にニンニクの香りをうつしたい時など、
素材の味を活かせるにんにくです。

おろしにんにく
にんにくの風味が非常に強く、飲食店や製造メーカーでは多く使用されています。
タレやスープに入れるとにんにくの味が全体に広がりガツンとしたにんにく感が楽しめます。

からにん イタにん

おろしにんにくをベースに粗めのみじん切り
にんにくをブレントした商品です。
ガツンと強いおろしにんにくの味を控えて、
みじん切りにんにくが噛んだ後から広がる
にんにくの風味を強くし、にんにく感のバランス
を調整してます。

みじん切りにんにくをベースにおろしにんにくを
ブレンドした商品です。
サクッと食感のみじん切りにんにくにおろし
にんにくを入れる事で、あっさしたにんにく味
の中に、にんにくのコクをしっかり感じれます。



使用例
おろしにんにく

大手ハンバーガーチェーン
の期間メニュー
(メンチカツバーガー）

大手コンビニ
の期間メニュー
（スタミナ丼）

大手食品メーカー様

からにん
からあげ専門店様

イタにん

大手スーパーマーケット
惣菜セントラルキッチン

大手焼肉チェーン
期間メニュー

BBQおろしにんにく
焼肉チェーン店様

大手焼肉チェーン
期間メニュー

食品メーカー様 タレ製品


